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DE AGNIETENBERG

DE AGNIETENBERG
as HORECABEDRIJF

De geschiedenis van het horecabedrijf begint in 1717,
toen het bedrijf dienst deed als een theeschenkerij.
Tevens werd de voorzaal van de toenmalige boerderij
(het huidige Theehuis) gebruikt als uitspanning en
slaapplaats voor reizigers. In 1991 brandde het
Theehuis volledig af en op 1 september 1992 werd het
gerestaureerde Theehuis geopend. Mede vanwege deze
rijke historie blijft de Agnietenberg een parel in Zwolle.

'

WIJNARRANGEMENTEN

Een passend glas wijn bij iedere gang, inclusief tafelwater (plat of bruis)

2 GANGEN WIJNARRANGEMENT 14.50
3 GANGEN WIJNARRANGEMENT 19.50
4 GANGEN WIINARRANGEMENT 24.50

Ook de Bob kan genieten van bovenstaande wijnarrangementen, voor 50%
van bovenstaande prijzen ontvangt de Bob half gevulde wijnglazen

MENU VAN DE MAAND 37.50p.p.
Onze medewerkers vertellen u graag
wat er op het maandmenu staat

SHARING VOORGERECHT 17.50 pp.
Selectie van verschillende voorgerechten
(vanaf 2 personen te bestellen)

SHARING HOOFDGERECHT 29.50 p.p.
Selectie van verschillende hoofdgerechten
(vanaf 2 personen te bestellen)

SHARING DESSERT 12.50 pp.
Selectie van verschillende desserts
(vanaf 2 personen te bestellen)

Indien u een allergie heeft, verzoeken wij u om onze medewerkers te raadplegen. Wij adviseren u graag.



VOORGERECHTEN

geserveerd met brood, boter en olijfolie

STEAK TARTAAR / gefrituurde kappertjes / ingelegde rode ui / eitje
TONIJN / grapefruit / sesam soja / wasabimayonaise / kroepoek van zeewier
BRUSCHETTA / bietenhummus / tomaat / burrata / balsamico / pijnboompitten
GEMARINEERDE WATERMELOEN / vegan feta / macadamia / munt

'

15.00

CAMEMBERT UIT DE OVEN

brood / gemengde gebrande noten
(tip: leuk om te delen met 2 personen)

'

1 650 PER PORTIE

VISSERSPLATEAU

gerookte zalm / makreel / viskoekje / krabsalade /
forel / wasabimayonaise / brood

'

19.50

SOEPEN

geserveerd met brood, boter en olijfolie

SCHAALDIEREN BISQUE MET GARNAALTJES ... 15.00
SOEP VAN DE MAAND ..., 8.50

SALADES

geserveerd met brood, boter en olijfolie

BURRATA / basilicum / tomaat / pijnboompitten / balsamico
SERRANOHAM / bosui / tomaat / uitenchutney / gemengde noten
ZALM /ingelegde rode ui / tomaat / kappertjes / doperwten / mayonaise van wasabi
WATERMELOEN / vegan feta / tomaat / munt / macadamia / citroendressing

'

19.50



HOOFDGERECHTEN

KALFS ENTRECOTE 200GR / gebakken brioche / kalfsjus
STICKY ZALM 200GR / sushi rijst / avocado / wakame
GEBAKKEN VISGALETTE / piri piri gamba’s / tzatziki
BLOEMKOOLSTEAK / Oosters gelakt / creme van kerrie /
zoetzure wortel / macadamia / chimichurri

'

27.50

SPECIAL VAN DE MAAND

Een wisselend warm hoofdgerecht

>’

24.50

VOOR ERBIJ

Friet met mayonaise of truffelmayonaise
Gemengde salade
Seizoensgroente

'

4 . 5 O PER PORTIE

NAGERECHTEN

KEY LIME PIE / limoen / mascarpone / koekjesbodem
ROMANOFF / gemarineerde aardbeien / room / citroensorbetijs / munt
COUPE KERSENI]JS / witte chocolade / slagroom
COUPE AARDBEIEN / vanille-ijs / slagroom

'

9.50

DESSERT VAN DE MAAND

'

8.50




WIJNKAART

HUISWIJNEN WIT

MARQUES DE ALFAMEN
Chardonnay, Macabeo | Spanje
Aromatisch / vleugje citrus / zacht droog

VILLA FIORE
Pinot Grigio | Italié
Fruitig / zacht / smaakvol

HUISWIJNEN ROOD

MARQUES DE ALFAMEN
Garnacha en Syrah | Spanje
Jong / fris / zacht

TEMPO AL VINO
Primitivo | ltalié
Kruidig / fruitrijk / soepel

HUISWIJNEN ROSE

COMTE ALEXANDRE
Grenache, Cinsault, Blanc Airen, Ugni | Frankrijk
Evenwichtig / soepel / levendig

HUISWIJNEN MOUSEREND

SOLICUM PROSECCO
Glera, Chardonnay, Pinot Grigio | [talié
Strogeel / fruitig aroma / frisdroge smaak

CAVA BUJONIS
Macabeo, Parellada | Spanje
Witgeel / citrus / frisse smaak

WITTE WIJNEN

BODEJA AL ABUELO
Verdejo | Spanje
Tropisch / uitbundig / fris

PARIGLIA CONTINI
Vermentino | [talié
Fruitig / Soepel / fris

DOMAINE LA PRADE
Chardonnay | Frankrijk
Vol / Romig / Tropisch fruit

ROCIM GOIVO VINHO VERDE
Arinto, Loureiro, Trajadura | Portugal
Jong / licht / inheemse druivensoorten

GLAS / FLES

5.50/25.00

5.75/27.50

5.50/25.00

5.75/27.50

5.50/25.00

7.50/35.00

7.50/35.00

6.75/32.50

7.50/35.00

7.50/35.00

6.75/32.50



ROSE WIJN

DOMAINE DE MONTROSE
Grenache, Cabernet Sauvignon, Syrah | Frankrijk
Kruidige ondertoon / bessen / perzik / zalmroze

RODE WIJNEN

ORIMOS GRANDE RESERVE
Grenache, Syrah, Mourvedre | Frankrijk
Zwoel / vol / lichtkruidig

PASCUAL TOSO
Malbec | Argentinié
Pruimen / houttoets / rijp

SANCHO GARCES CRIANZA (RIOJA)
Tempranillo | Spanje
Zwart fruit / huitrijping / vanille / kruidig / vol

DOMAINE LAFOND (COTES DU RHONE)
Grenache, Syrah | Frankrijk

Licht kruidig / vroege botteling / zacht en rijp fruit /
weinig tannines

DESSERTWIJN

DOMAINE DE DURBAN
Muscat de frontignan a petits grains blanc | Frankrijk
Zoet / vol aroma / boomvruchten

GLAS / FLES

6.75/32.50

7.25/33.50

7.25/33.50

7.50/35.00

7.50/35.00

7.50/35.00

KOFFIEKAART

De hieronder genoemde prijzen zijn inclusief snoeperijen

Koffie, Espresso of TREe ........cccovevuiriniiiiiiiiiiiceieiece
Cappuccino / Latte Macchiato .........ccccecvevenieniniiceienene.
Irish Coffee (Jameson Whiskey) .........ccocecveviniiiniiiciircnnns
French Coffee (Grand Marnier) ..........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen.
Italian Coffee (AMAretto) .....oeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
Spanish Coffee (Tia Maria) ......ccccevevererieceneniiciceiceen
Baileys COffee .....oveiiririiiiiiiiiiiieecc e
Mexican Coffee (Kahlha) ........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee.
Cointreau COoffee ......covuiiiciiiiciiiciieeee e
Licor 43 COffee .....viiiiieiiieeiicee e

...................... 4.25
...................... 4.75
...................... 8.50
...................... 8.50
...................... 8.50
...................... 8.50
...................... 8.50
...................... 8.50
...................... 8.50
...................... 8.50

Uiteraard serveren wij ook diverse overige likeuren, whiskeys en cognac,

onze medewerkers adviseren u graag.
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